VIETNAM - CUSINE - CHE — DESSERT TRADITIONNEL VIETNAMIEN AU LAIT DE COCO

Ecrit par vacances
Samedi, 02 Juin 2012 14:26 -

Ingrédients 50 g de feve Adzuki 50 g de feve mung 75 g de sucre 1 cuil. a soupe de tapioca
aromatisé au pandan 300 ml de lait de coco 100 ml d'eau Quelques glagons 2 personnes Faire
tremper les féves adzuki et les féves munc pendant une nuit dans un volume d'eau froide. Faire

tremper les billes...]
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